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Công ty TNHH Tập đoàn Nông sản sạch và Du lịch Việt Nam là 
đơn vị bảo tồn, thương mại đặc sản vùng miền tại Việt Nam, nổi 
bật trong số đó là Dê thảo dược từ Liên hiệp HTX Dê Ninh Bình. 
Chúng tôi cũng là cái nôi ươm mầm, tạo dựng và nhân rộng phát 
triển du lịch và hệ sinh thái vùng miền Việt Nam tới mọi miền tổ 
quốc và tương lai là toàn thế giới!

Chúng tôi là đơn vị cung ứng độc quyền các sản phẩm hữu cơ từ 
Dê thảo dược. Các sản phẩm của Dê thảo dược được phát triển và 
kiểm nghiệm với sự tham gia của đội ngũ các chuyên gia trong 
lĩnh vực chăn nuôi, dinh dưỡng và sức khỏe có uy tín trong nước, 
quốc tế. Với những khoản đầu tư đáng kể vào thiết bị công nghệ 
hiện đại mới nhất hiện nay, tất cả trang trại và nhà máy đều đạt 
chuẩn.

Các lĩnh vực hoạt động chính gồm:
-  Bảo tồn, xây dựng, phát triển và thương mại đặc sản vùng miền.
-  Mở rộng phát triển du lịch và hệ sinh thái vùng miền 
-  Nghiên cứu, sản xuất, thương mại nông sản, gia vị.
-  Hỗ trợ phát triển kinh doanh, nhượng quyền thương hiệu.

LỜI GIỚI THIỆULỜI GIỚI THIỆU
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Với tầm nhìn 2022-2032 chúng tôi đã và đang mở rộng 
phát triển du lịch và hệ sinh thái vùng miền. Bên cạnh đó 
chúng tôi còn xây dựng vùng nguyên liệu hữu cơ từ cây 
trồng vật nuôi đến quy trình đầu vào đầu ra bao phủ 
toàn quốc với hệ thống siêu thị hữu cơ. Chúng tôi xây 
dựng thương hiệu chuyển giao công nghệ thành công 
cho HTX chế biến nông sản Ninh Bình là thành viên của 
liên hiệp HTX dê NInh Bình quy trình đùi dê hun khói, 
pate gan dê, thịt dê chua và nem bì dê. Xây dựng không 
gian du lịch sinh thái kết hợp với không gian biểu diễn 
nghệ thuật dân gian và dịch vụ chăm sóc sức khỏe bằng 
các phương thức cổ truyền đậm đà bản sắc Việt Nam.

SỨ MỆNH
Với sứ mệnh tạo ra và cung cấp các sản phẩm sạch hướng tới bảo vệ sức khỏe 
người tiêu dùng, nâng cao giá trị nông sản Việt và bảo vệ môi trường. Chúng tôi tạo 
ra các sản phẩm có giá trị kinh tế cao, tiêu thụ ổn định. Phát triển việc chăn nuôi, 
chế biến theo hướng hữu cơ, sản xuất theo tiêu chuẩn, quy chuẩn đáp ứng yêu cầu 
xuất khẩu, an toàn vệ sinh thực phẩm theo chuỗi giá trị, góp phần thúc đẩy sản 
xuất nông nghiệp an toàn bền vững, gắn với tiêu thụ sản phẩm tỉnh Ninh Bình. 
Chúng tôi không chỉ giữ gìn những nét tinh hoa trong nền ẩm thực Việt mà còn bảo 
tồn - phát triển đặc sản vùng miền. Ngoài ra còn xây dựng thương hiệu, chuyển 
giao công nghệ, đưa những món ăn tinh hoa và đặc sản bản địa của người Việt lên 
bàn ăn Thế Giới. 

TẦM NHÌN

GIÁ TRỊ CỐT LÕI
Nâng niu và lan tỏa giá trị đặc sản vùng miền Việt Nam: Đặc sản vùng miền Việt 
Nam với chúng tôi luôn là niềm tự hào, là tinh hoa của nền ẩm thực. Chúng tôi 
luôn bảo tồn và lan tỏa những giá trị đặc sản bản địa vùng miền, đảm bảo mang 
tới sản phẩm với chất lượng cao, giá trị và tinh túy nhất.

- Đồng hành để tiến xa hơn: Với chúng tôi, đồng hành là chìa khóa tối thượng để 
cùng nhau bước tới thành công.
- Tận tâm, trách nhiệm: Với tất cả đội ngũ, đối tác tận tâm và trách nhiệm luôn là 
yếu tố được chúng tôi chú trọng để tạo dựng niềm tin và lợi ích bền vững cho tất 
cả mọi người.

TẦM NHÌN, SỨ MỆNH, GIÁ TRỊ CỐT LÕI
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DÊ THẢO DƯỢC
Con Dê là loài đặc biệt nhất trên thế giới, đặc biệt không chỉ dinh dưỡng mà còn ở khả năng kháng 
độc khi ăn lá ngón mà không chết.

Trong Đông Y, con dê được mệnh danh là “con thuốc” bởi thịt dê bổ dưỡng đã đành mà hầu như tất 
cả bộ phận của dê đều có thể sử dụng để làm thuốc. Dạ dày dê chữa gầy yếu, tiêu hoá kém, buồn 
nôn sau bữa ăn. Gan dê có thể điều trị những trường hợp mờ mắt. Các món ăn chế biến từ cật (thận) 
dê có tác dụng trị suy nhược, lãng tai, đổ mồ hôi. Tiết dê pha với rượu trắng 40 độ chữa đau đầu, 
chóng mặt, đau lưng, bổ huyết. Cao dê toàn tính làm thuốc bổ. Tinh hoàn dê có tác dụng trị thận suy, 
liệt dương, hoạt tinh. Đây có thể coi là 1 nguồn dược liệu quý mà chúng ta vẫn chưa khai thác hết 
và dân gian thường gọi con Dê là “con thuốc”.

QUY TRÌNH CHĂN NUÔI
100% CHĂN THẢ TỰ NHIÊN
Những chú dê ở đây được chăn thả tự nhiên, 
ăn cỏ cây trên núi, cùng với sự phát triển mở 
rộng quy trình chăn nuôi bán chăn thả, trồng 
cây thảo dược, kiểm soát dịch bệnh, nên thịt 
dê ở đây rất thơm ngon tròn vị và đây cũng là 
món đặc sản được Ninh Bình xây dựng 
thành thương hiệu ẩm thực của địa phương.

Từ khâu chọn giống đến chăn nuôi dê cũng 
phải lựa chọn kỹ càng. Phải chọn những con 
dê cỏ, tai nhỏ, được chăn thả tự nhiên trên 
núi đá, leo trèo ăn những lá cây, quả chín, 
những cây thuốc và thảo dược trên núi nên 
chất lượng thịt mới ngon. Thịt dê núi rất ít 
mỡ, săn chắc lại có mùi thơm khi ăn miếng 
thịt mềm, không quá dai, có vị ngọt và mùi 
hôi nhẹ đặc trưng của dê.

Ninh Bình có nhiều núi đá, phong phú về thảm 
thực vật và nhiều cây cỏ, thuốc quý mọc trên 
núi nên rất phù hợp với đặc tính của dê là giỏi 
leo trèo để ăn những cây cỏ, hoa, lá cây rừng. 
Đặc tính của dê là leo trèo và món ăn yêu thích 
là tất cả các loại cỏ, lá cây, thậm chí cả quả ở 
trên núi nên thịt của chúng săn chắc, rất thơm 
và ngon
 
Sức mạnh của dê núi đá hiện hữu ở thân hình 
u thớ, săn chắc và khả năng bám dính tuyệt 
vời của những bàn chân. Chúng cũng là loài ăn 
sang hạng nhất: Không bao giờ ăn lá cây 
chạm đất, không ăn lại thứ con khác đã gặm. 
Hành trình kiếm ăn của chúng theo một vòng 
tròn khép kín và không có khái niệm quay đầu.

Có một đặc điểm mà chúng ta ít biết đó là dê 
có khả năng ăn được lá ngón mà không chết. 
Điều này có được là nhờ những đặc tính siêu 
việt có trong dê và đặc biệt là gan dê có khả 
năng giải độc rất mạnh. Ngoài ra, dê cũng là 
loài có tập tính ăn khá “chảnh”. Dê chỉ ăn 
những loại lá ngang tầm mặt chứ không ăn 
những lá ở trên quá cao. Dê cũng không ăn 
những lá đã bị các con khác dẫm đạp. Có thể 
nói dê khá kén ăn và điều này tạo cho dê hệ 
miễn dịch khỏe mạnh và giúp thịt thơm và 
chất lượng hơn. 

Những con dê thông thường đã kén ăn như 
vậy rồi thì những con dê ăn thảo dược sẽ như 
thế nào? Dê là con vật rất thông minh, khi đi 
kiếm ăn trên núi thường tìm các loài cây thảo 
dược. Chính vì vậy mà dê núi có sức đề kháng 
rất tốt.

Khi dê được nuôi theo mô hình trang trại thì sẽ 
được cho ăn các loại thảo dược như: đinh 
lăng, sài đất, so đũa, hồng ngọc, chè đại, lá sả, 
cỏ ngọt, cỏ xước, khổ sâm, kim ngân, ngưu 
tất, hồng ngọc, bồ công anh.... Ngoài những 
loại cây dược liệu trên, chúng ta có thể thả cho 
dê ăn các loại lá cây như: lá mít, sầu đâu, keo 
dậu, dâm bụt và các loại củ quả như khoai 
lang, bí đỏ, chuối.... 

Việc cho dê ăn bằng cây dược liệu không chỉ 
tăng sức đề kháng cho dê mà còn tạo ra sản 
phẩm dê thịt sạch, nhiều vitamin, chất lượng 
hơn. 
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Đó là bởi các sản phẩm được NSS làm từ 100% thịt dê thảo 
dược , dê ăn lá thuốc. Những chú dê ở đây được nuôi bán 
chăn thả tự nhiên, ăn chủ yếu là cây cỏ tự nhiên trên những 
dãy núi đá vôi. Do vậy thịt vô cùng săn chắc lại chứa ít nước. 
Chính vì thế mà các sản phẩm của chúng tôi rất thơm ngon 
tròn vị.

Sản phẩm đậm vị hơn rất nhiều so với thịt của những đơn vị 
khác. Chúng tôi chỉ sử dụng phần thịt có cả mỡ và nạc, cụ 
thể là thịt tại vùng mông, vai, thịt nạc, thịt thăn… Những 
miếng thịt được thái vô cùng vừa vặn để dễ ăn lại nhanh 
ngấm gia vị. 

Nguyên liệu thịt được chọn lọc kỹ càng

Toàn bộ máy móc được sử dụng để phục vụ cho việc sản xuất và khâu thái thịt cho đến thau đựng, 
chậu chứa cùng những dụng cụ chế biến đều vô cùng sạch sẽ. Bởi tất cả đều được vệ sinh vô cùng 
sạch sẽ trước và sau khi đã sử dụng. Điều này cũng nhằm mục đích đảm bảo chất lượng sản phẩm 
trong quá trình chế biến không bị thay đổi. 

Ngoài ra, trước khi bắt tay vào tiến hành chế biến thì người làm cần rửa tay thật sạch và sử dụng trang 
phục cũng như găng tay hợp vệ sinh. Các nhân công đến làm đã được trang bị khẩu trang và bịt tóc. 
Để đảm bảo mọi quy định đều được nhân công thực hiện đúng chúng tôi có những người quản lý. Họ 
sẽ làm nhiệm vụ kiểm tra vô cùng chặt chẽ ngay từ khâu bắt đầu cho đến khi có được thành phẩm 
hoàn chỉnh. 

Quá trình sơ chế

Ngoài ra, khi đã thu được thành phẩm thì toàn bộ 
sản phẩm sẽ ghi rõ ràng những thông tin cần thiết. 
Đó là địa chỉ sản xuất, ngày sản xuất, hạn sử dụng.

Cũng như những thành phần được sử dụng để tạo 
nên sản phẩm. Bên cạnh đó chúng tôi còn cung cấp 
thông tin về điều kiện bảo quản, từ đó bạn sẽ phần 
nào đánh giá được chất lượng sản phẩm.

Nếu có xảy ra bất cứ vấn đề nào thì chúng tôi cũng 
nhanh chóng xử lý nhằm mang đến cho khách hàng 
sản phẩm tốt nhất, thơm ngon, hấp dẫn nhưng vẫn 
đảm bảo về độ an toàn. 

Hoàn thành sản phẩm 

Ngoài ra, để món ăn thêm phần hấp dẫn thì phần gia vị hữu 
cơ nhập khẩu đóng vai trò vô cùng quan trọng. Hiểu được 
điều này chúng tôi đã chọn lựa nguyên liệu rất kỹ càng. 
Không giống những cơ sở khác chỉ sử dụng gia vị thông 
thường.
NSS làm thính kết hợp nhiều loại khác nhau để tạo mùi 
thơm và hương vị riêng cho từng món ăn. 

Kết hợp cùng các gia vị hữu cơ nhập khẩu

Để có thể tạo nên các sản phẩm thơm ngon, hấp dẫn và 
chuẩn vị NSS đã sản xuất sản phẩm trên một quy trình 
hoàn toàn khép kín. Nếu tận mắt chứng kiến quy trình làm 
việc của những nhân công bạn chắc chắn sẽ bị choáng 
ngợp. 

Sản xuất trên quy trình khép kín

Kể từ khi được thành lập cho đến nay Công ty NSS luôn cố gắng hết sức mình để tạo dựng niềm 
tin với khách hàng, Điều đó được chúng minh bằng những sản phẩm chất lượng mà chúng tôi 
hiện đang cung cấp. Công ty cam kết mang đến cho người tiêu dùng những sản phẩm đặc sản 
ngon nhất nhưng giá hợp lý nhất. 

QUY TRÌNH SẢN XUẤT
SƠ CHẾ CHẾ BIẾN 
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Thư Ngỏ
Chào Quý Khách Hàng,

Chúng tôi rất hân hạnh giới thiệu cơ hội nhượng quyền thương hiệu Phở Dê 
Thố và Cháo Dê Bát Đá, với �iểm nhấn �ặc biệt là nguyên liệu chính �ược 
chế biến từ dê thảo dược. Dê thảo dược không chỉ mang lại hương vị thơm 
ngon, mà còn cung cấp nhiều lợi ích cho sức khỏe nhờ vào nguồn dinh 

dưỡng phong phú và các tinh chất tự nhiên.

Mỗi món ăn của chúng tôi �ều �ược chế biến từ những chú dê �ược nuôi 
bằng thảo dược tự nhiên, �ảm bảo mang �ến cho thực khách những trải 
nghiệm ẩm thực không chỉ ngon miệng mà còn bổ dưỡng. Sự kết hợp giữa 
hương vị �ộc �áo và lợi ích sức khỏe sẽ tạo nên sức hấp dẫn lớn cho 

thương hiệu của Quý Khách.

Ngoài Phở Dê Thố và Cháo Dê Bát Đá, chúng tôi cung cấp các sản phẩm 
�ặc sắc khác tăng sự �a dạng cho thực �ơn giúp thu hút thực khách hơn.

Chúng tôi cam kết �ồng hành và hỗ trợ Quý Khách trong mọi khía cạnh từ 
�ào tạo, tiếp thị �ến quản lý, giúp Quý Khách dễ dàng phát triển và vận 

hành thương hiệu này.

Hãy cùng nhau �ưa hương vị tuyệt vời từ dê thảo dược �ến tay thực khách 
và tạo nên thành công rực rỡ!
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Hiện nay Công ty chúng tôi đang là đơn vị nghiên cứu, sản xuất và phân phối độc quyền các sản 
phẩm từ thịt dê thảo dược của Liên hiệp HTX dê Ninh Bình như: 

HỆ THỐNG SẢN PHẨM

PHỞ DÊ THỐ
Sản phẩm:

Phở dê thố là món ăn đặc sắc được chế biến từ thịt dê thảo dược, đảm bảo sự tươi ngon và bổ 
dưỡng. Những miếng thịt dê được nuôi từ đồng cỏ tự nhiên, thả tự nhiên và ăn các loại thảo 
dược, mang đến hương vị thơm ngon, bổ dưỡng. Nước dùng được hầm từ xương dê, kết hợp với 
các gia vị truyền thống, tạo nên một bát phở ngọt ngào và ấm áp. Món ăn không chỉ là sự hòa 
quyện tuyệt vời giữa hương vị và dinh dưỡng mà còn là một trải nghiệm ẩm thực khó quên!

Dê Thảo Dược
Nước Dùng Xương Dê
Dê Thảo Dược
Nước Dùng Xương Dê

THÀNH PHẦN:
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CHÁO DÊ BÁT ĐÁ
Sản phẩm:

Cháo dê bát đá thố là món ăn hấp dẫn, được chế biến từ thịt dê thảo 
dược tươi ngon, mang lại hương vị đậm đà và bổ dưỡng. Thịt dê được 
nấu chín mềm, hòa quyện cùng cháo thơm lừng, tạo nên một bát cháo 
ấm áp và đầy dinh dưỡng. Đặc biệt, việc sử dụng bát đá thố không chỉ 
giữ nhiệt mà còn giúp món ăn thêm phần hấp dẫn. Đây chắc chắn là lựa 
chọn lý tưởng cho những ai yêu thích sự tinh tế và dinh dưỡng trong 

Dê Thảo Dược
Nước Dùng Xương Dê
Cháo

Dê Thảo Dược
Nước Dùng Xương Dê
Cháo

THÀNH PHẦN:
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DÊ CHẢO TRÙNG KHÁNH
Sản phẩm:

Một món ăn đặc sắc của vùng Trùng Khánh, Trung Quốc. Thịt dê tươi 
ngon được cắt thành những miếng nhỏ và được chiên hoặc xào trong 
chảo cùng nhiều loại gia vị khác nhau để tạo ra một hương vị độc đáo. 
Món này thường được phục vụ trong một chảo sắt nóng để giữ nóng và 

giữ trọn vị thơm ngon đậm đà cho thịt dê.

Thịt dê, Gia vị khô (quế, hồi,tiểu hồi, vỏ quýt 
khô, bạch đậu khấu, xuyên tiêu đỏ, trần bì, hạt 
móc mật khô, tỏi khô, gừng, lá nếp), Gia vị chế 
biến (dầu hào, cốt gà đặc, mật ong, xì dầu 

càng cua, chao trắng, tương đậu)

Thịt dê, Gia vị khô (quế, hồi,tiểu hồi, vỏ quýt 
khô, bạch đậu khấu, xuyên tiêu đỏ, trần bì, hạt 
móc mật khô, tỏi khô, gừng, lá nếp), Gia vị chế 
biến (dầu hào, cốt gà đặc, mật ong, xì dầu 

càng cua, chao trắng, tương đậu)

THÀNH PHẦN:
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DỒI DÊ CHẤM CHAO
Sản phẩm:

Dồi Dê chấm chao sản phẩm mang hương vị truyền thống, 
thơm ngon, bổ dưỡng, được chế biến từ thịt dê bản địa. Nguyên 
liệu 100% thịt dê kết hợp với các loại thảo dược để tạo ra 1 món 
ăn mang đậm đà bản sắc vùng miền - tinh hoa ẩm thực.

Thịt dê, mỡ lợn, vỏ ruột dê, đậu 
xanh, giềng, xả, tiêu, sọ, hành, rau 
mùi, rau húng, lá mơ.
Đường, dầu điều, mắm nêm.

Thịt dê, mỡ lợn, vỏ ruột dê, đậu 
xanh, giềng, xả, tiêu, sọ, hành, rau 
mùi, rau húng, lá mơ.
Đường, dầu điều, mắm nêm.

THÀNH PHẦN:



SẢN PHẨM

ĐÙI DÊ HUN KHÓI
Sản phẩm:

Đùi dê hun khói là một “công trình” ẩm thực được nghiên cứu kỹ lưỡng và thử nghiệm sản xuất 
trong nhiều năm của Công ty TNHH tập đoàn nông sản sạch và du lịch Việt Nam
Chúng tôi đã xây dựng và quản lý hệ thống quy trình khép kín từ chăn nuôi dê theo mô hình 
Thảo dược đến áp dụng các kỹ thuật công nghệ tiên tiến của Châu Âu để chế biến ra một sản 
phẩm chất lượng cao vừa mang tính biểu tượng văn hoá ẩm thực truyền thống bản địa, vừa có 
tính hiện đại mang tầm vóc quốc gia và vươn tầm xa ra quốc tế
Các sản phẩm Đùi dê hun khói có màu nâu vàng từ hương khói gỗ sồi Châu âu nhập khẩu cùng 
với gia vị thơm ngon ngọt thịt được thẩm thấu massage hàng giờ đồng hồ trước khi hun tạo ra 
một màu sắc hấp dẫn trong từng thớ thịt,đặc biệt tạo nên một sản phẩm hoàn hảo chi tiết và 
chỉnh chu , ước mong đây sẽ là sản phẩm được lựa chọn hàng đầu mang lại sự may mắn hanh 
thông cho quý khách hàng

Thịt dê thảo dược                                                                                                                                                                                                                        
Gia vị thảo mộc

Đùi dê hun khói đã được làm chín nên không cần chế biến gì thêm, chỉ cần thái đùi dê thành 
từng lát mỏng là có thể thưởng thức ngay.

Bảo quản: 1-4°C  (ngăn mát) hoặc -18°C đến -12°C (ngăn đông).
Hạn sử dụng: 7 ngày (ngăn mát) - 30 ngày (ngăn đông).

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:

THÀNH PHẦN:

HƯỚNG DẪN BẢO QUẢN VÀ HSD:

Không sử dụng sản phẩm khi hết hạn.
CẢNH BÁO AN TOÀN:
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SẢN PHẨM

PATE GAN DÊ
Sản phẩm:

Pate gan dê - Ngon miệng, dinh dưỡng, tiện lợi. Là món ăn gây "nghiện" bởi hương thơm lôi 
cuốn của thịt, gan dê, vị ngậy béo, ngon lưu luyến được sử dụng công thức gia truyền kết hợp 
với cách làm pate Pháp không có mùi hoi hay gây. Pate gan dê thơm ngon có thể sử dụng trực 
tiếp với cơm nóng, cháo, bánh mì hoặc ăn liền tùy thích.
Pate gan dê có tác dụng dưỡng can, minh mục, bổ huyết; dùng tốt cho người suy nhược chức 
năng gan, mỏi mắt hoa mắt, thị lực giảm, quáng gà, chống cận, loạn thị cho trẻ, huyết hư suy 
nhược gầy yếu. Gan dê cung cấp hàm lượng vitamin A gấp 3 lần so với cá. Sản phẩm an toàn, 
bổ dưỡng, cực kỳ thích hợp cho trẻ em.

Thịt dê thảo dược, gan dê thảo dược, táo, hẹ, tỏi, bơ, mùi tây, hương thảo, xạ hương, hạt tiêu, 
nước mắm, gia vị gia truyền.
Sử dụng công thức gia truyền kết hợp với cách làm Pate Pháp
Sản phẩm được làm 100% từ nguyên liệu tươi ngon, không chất bảo quản, thơm ngon, bổ 
dưỡng và tiện lợi.

Sử dụng trực tiếp với cơm nóng, bánh mì, bánh bao,.. hoặc chế biến tùy thích.

Bảo quản: 1-4°C  (ngăn mát) hoặc -18°C đến -12°C (ngăn đông).
Hạn sử dụng: 7 ngày (ngăn mát) - 30 ngày (ngăn đông).

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:

THÀNH PHẦN:

HƯỚNG DẪN BẢO QUẢN VÀ HSD:

Không sử dụng sản phẩm khi hết hạn.
CẢNH BÁO AN TOÀN:
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SẢN PHẨM

SỮA CHUA DÊ
Sản phẩm:

Sữa chua dê là một sản phẩm sữa chua được làm từ sữa dê thay vì sữa bò. Nó có thể được sản 
xuất theo cách truyền thống hoặc thông qua các quy trình công nghệ hiện đại. Sữa chua dê 
thường có hương vị đặc trưng, nhẹ nhàng và có thể hơi ngọt tùy thuộc vào quá trình lên men. 
Ngoài hương vị riêng, sữa chua dê cũng có thể có lợi ích cho sức khỏe như dễ tiêu hóa hơn và 

Sữa tươi, sữa bột dê, men Lyofast, Palsgaard, đường kính trắng.

Dùng ăn liền

Bảo quản: Luôn bảo quản lạnh 3-5 oC                                                                                                                                     
HSX: Xem trên bao bì

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:

THÀNH PHẦN:

HƯỚNG DẪN BẢO QUẢN VÀ HSD:

Không sử dụng sản phẩm khi hết hạn.
CẢNH BÁO AN TOÀN:
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Chà bông dê sate

SẢN PHẨM

26

CƠM CHÁY HỮU CƠ
CHÀ BÔNG DÊ THẢO DƯỢC

Sản phẩm:

Cơm cháy hữu cơ kết hợp với chà bông dê thảo dược là một sự kết 
hợp thú vị của các nguyên liệu tự nhiên và giàu dinh dưỡng. Cơm 
cháy gấc hữu cơ, với màu sắc và hương vị đặc trưng từ trái gấc, kết 
hợp với chà bông dê thảo dược, tạo ra một món ăn hấp dẫn với 
hương vị đậm đà. Chà bông dê thảo dược thường được làm từ thịt 
dê tươi và các loại thảo dược tự nhiên như hành, ớt, tiêu, và gừng, 
tạo ra một mùi thơm đặc trưng và độc đáo. Khi kết hợp với cơm 
cháy gấc, món ăn này không chỉ ngon mà còn giàu chất dinh 
dưỡng.

Gạo nếp nương, gấc hữu cơ, tinh dầu hoa hướng dương, chà 
bông dê thảo dược, hành khô hữu cơ, gia vị hữu cơ.

Dùng ăn liền.

Bảo quản: ngăn mát, đông tủ lạnh                                                                                                                     
HSD: In trên bao bì sản phẩm

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:

THÀNH PHẦN:

Không sử dụng sản phẩm khi hết hạn.

HƯỚNG DẪN BẢO QUẢN VÀ HSD:

CẢNH BÁO AN TOÀN:
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Cảm Ơn!
Chúng tôi xin chân thành cảm ơn quý khách hàng, �ối tác và 
toàn thể những người �ã ủng hộ và �ồng hành cùng chúng 
tôi. Sự tin tưởng và yêu mến của các bạn là �ộng lực to lớn 
giúp chúng tôi không ngừng phát triển và hoàn thiện sản 

phẩm của mình.

Chúng tôi cam kết sẽ luôn mang �ến những món ăn chất 
lượng, những trải nghiệm ẩm thực �ộc �áo và dịch vụ tận tâm 
nhất. Sự hỗ trợ của các bạn là chìa khóa cho sự thành công 

của chúng tôi trong hành trình phát triển thương hiệu này.

Xin chân thành cảm ơn và mong tiếp tục nhận �ược sự ủng hộ 
từ các bạn!

Trân trọng,
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